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METIERS PREPARES

Au sein des entreprises de l'Industrie Alimentaire ou dans
les ateliers de transformation ;

Conducteur de machine automatisée en production ou en
conditionnement ;

Animateur de ligne ou d'atelier.

OBJECTIFS DE LA FORMATION

Conduire une ligne de fabrication ou de conditionnement
alimentaire ;

Assurer la maintenance des équipements de production
(nettoyage, intervention technique, réparations mineures,
etc.) ‘

S'assurer de [lutilisation optimale des matériels, |
machines et installations de son espace d'intervention ;

Appliquer les procédures de lentreprise en matiére
d'hygiéne, de sécurité, de qualité et d'environnement ;

Travailler en équipe et assurer la coordination entre
opérateur d'une méme ligne.

PUBLIC CONCERNE

Avoirentre 16 et 29 ans ;
Ou étre reconnu travailleur handicapé.
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CONDITIONS D'ADMISSION

Etre titulaire d'un CAP, ou BEP, ou diplome équivalent ;

Formation soumise a la signature d'un contrat dans une
entreprise du secteur de lindustrie alimentaire ou de la
grande distribution. Assistance dans la recherche
d'entreprise possible.

DUREES DE LA FORMATION

Sur 2 ans en contrat d'apprentissage ;

Durée totale de 959 heures en centre au maximum en
fonction du profil du candidat et des objectifs visés ;

Alternance formation/entreprise au rythme moyen de 2
semaines par mois au CFA de Septembre a Mai.
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FINANCEMENT & REMUNERATION

Le colt de la formation est pris en charge par les
branches professionnelles (OPCO) au travers du CFA
pour les apprentis.

Selon l'age et l'année de formation, la rémunération
minimum versée par |'entreprise est de 27% a 100% du
SMIC.

Plus d'informations sur :
https://www.alternance.emploi.gouv.fr/
—> Portail Alternance

CONTENUS PRINCIPAUX DE LA FORMATION

- Connaissances de la matiéere premiére ;
- Conservation;

- Transformation ;

- Conditionnement ;

- Plan de Maitrise Sanitaire ;

- Nettoyage et Désinfection ;

- Sécurité ;

- Développement Durable ;

- Controles;

- Maintenance de Premier Niveau ;
- Fonctionnement des matériels ;

- Tutorat ;

- Qualité.
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MODALITES D'EVALUATION

Validation des 12 UC (Unités Capitalisables).
Chaque unité s'obtient de fagon indépendante et est
valide 5 ans. La totalité des UC améne a l'obtention du
diplome. Le BP IA est un diplome de niveau 4 certifié par
le ministére de l'agriculture et |'alimentation.

UCG1 : Utiliser en situation professionnelle les
connaissances et les techniques liées au traitement de
l'information.

UCG2 : Situer les enjeux sociaux et environnementaux
liés au secteur alimentaire

UCP3 : Elaborer un projet professionnel lié au secteur
alimentaire

UCP4 : Présenter une entreprise de transformation
alimentaire a partir d'éléments socioéconomiques et
organisationnels

UCPS5 : Communiquer dans une situation professionnelle
UCP6 : Elaborer un diagnostic de fonctionnement des
matériels de la ligne ou du segment d'activité

UCP7 : Participer au plan de maitrise sanitaire d'un
produit alimentaire

UCPS8 : Assurer le pilotage et I'organisation d'un segment
d'activité

UCP9 : Conduire une ligne de fabrication ou de
conditionnement de produits alimentaires

UCP10 : Maitriser le ou les processus technologiques
d'une activité de transformation

UCARE 1 : Remédier aux incidents

UCARE 2 : Au choix : Amélioration industrielle ou
Gestion de la qualité ou Animation d'équipe

MODALITES PEDAGOGIQUES

Au sein de la plateforme aux métiers de la transformation
alimentaire avec mixage des publics apprentis et adultes
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