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Alimentation, Cosmétique, Pharmacie

Poursuite d’études  
pour 90% des élèves

En BTSA Sciences et Technologies des aliments

En BTS Cosmétique, Contrôle Qualité

En formation qualifiante pharmaceutique

En DUT Métrologie, Sécurité Environnement

Accès au niveau Bac+3 à Bac+5

Licences et Masters pro

Insertion

Professionnelle post Bac
Conducteur de fabrication dans le respect de la 
qualité, de l’hygiène, de la sécurité

Contrôleur qualité 

En Industrie Agroalimentaire : 1er secteur industriel français

+400 000 salariés 

100 000 recrutements par an

En Industrie pharmaceutique

En Industrie cosmétique

Conditions d’accès
Après une seconde pro Alimentation Laboratoire

Après une Seconde générale

Après un CAP du domaine professionnel

Modalités d’évaluation
Le diplôme s’obtient :

A 66% par contrôle en cours de formation (CCF) 

A 34% par examen final

Durée de la formation = 2 ans

Bac professionnel
Bio-Industries de Transformation



www.eplagro55.fr

Stages en entreprise et voyage d’étude
16 semaines de stage en entreprise sur les deux ans

une semaine de voyage d’études 

Contact : Standard

03.29.79.98.20

legta.bar-le-duc@educagri.fr

Contenu de la formation H

Français

Langue Vivante

Histoire-Géographie

Education Socio-Culturelle

EPS

Mathématiques/Informatique

Physique/Chimie

Biologie

Disciplines professionnelles 
et techniques
Génie Alimentaire, Pharmaceutique et 
Cosmétique et Génie des procédés

Génie Industriel

Microbiologie et Biochimie

SES-Gestion

Prévention Sécurité Environnement

Formation Sauveteur Secouriste du 
Travail
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Outils pédagogiques Du matériel industriel au service de la formation

L’atelier agroalimentaire

Les laboratoires de contrôle

Alimentation, Cosmétique, Pharmacie

Bac professionnel
Bio-Industries de Transformation


